
Varietà Manzoni Bianco 100% 

Denominazione Veneto I.G.T.

Vigneto d’origine Musile di Piave “Vigna di San Rocco”

Coltivazione Lotta integrata

Forma di allevamento Guyot singolo

Densità d’impianto 6000 piante per ettaro

Resa per pianta 0,8 kg di uva per pianta

Epoca di vendemmia prima decade di settembre

Sistema di raccolta raccolta a mano delle uve con cernita
dei migliori grappoli 

Note di vinificazione
Lunga pressatura soffice da uve intere caricate a mano, successivamente 
fermentazione in acciaio per essere completata in legno

Affinamento fino a marzo sui propri lieviti

 Note organolettiche

Abbinamento
Eccellente da aperitivo, si abbina con successo a ricette di pesce, crostacei e 
frutti di mare. Ottimo con carni bianche, salumi e formaggi erborinati.

Bicchiere consigliato
Conigliamo di degustarlo in un calice di buona ampiezza per coglierne l’essenza.

Come indicare sulla carta vini
Manzoni Bianco “Picchio Verde” Veneto I.G.T. 2021- Persico Vini
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Il colore giallo paglierino scarico si intreccia a riflessi verdognoli
Dal punto di vista olfattivo è interessante notare 'amalgamarsi degli aromi tipici 
delle varietà che compongono l'incrocio Manzoni; gli aromi speziati ed 
agrumati del Riesling incontrano le componenti più dolci del Pinot Bianco, per 
dare un bouquet molto complesso ed intrigante.
Al gusto, una vibrante acidità lascia spazio ad una grande sapidità ed ad una 
notevole persistenza.
L'ottimo equilibrio gustativo rende questo vino estremamente interessante e 
versatile negli abbinamenti.
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Az Agr Maxmilian Persico via Triestina 108 Musile di Piave (Venezia) - Italia - T +39 338 430 7321 - www.persicovini.com


